In der Hoffnung, dass sich das
Grillwetter allmahlich stabili-
siert, diesmal ein Rotwein, der es
mit Nackensteak und sogar
mit Wiirstchen samt Ketch-
up aufnehmen kann. Nicht
weil er sich mit Wucht da-
gegenstemmen wiirde, son-
dern ihnen mit anmutiger
Kraft begegnet: Der Mac-
chiarossa von der Cantina
Cipressi duftet nach Brom-
beeren und Pflaumen, etwas
erdig, dahinter schleicht
sich eine zarte Mineralitat
ein, ein bisschen wie Blei-
stiftmine. Er iberzeugt mit
Substanz (sehr dicht),
Struktur (stabile Saure) und
Statur (griffiges Tannin). Die
Rebsorte? Tintilia, eine aut-
hochtone Rebe, sozusagen
eine Ureinwohnerin von Molise, einer kleinen
mittelitalienischen Weinregion in den Abruz-
zen. Eine, die man sich vielleicht merken soll-
te. Der Gambero Rosso, Italiens bekanntester
Weinfiihrer, prophezeit ihr immerhin eine gro-
Be Zukunft. Caro Maurer
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